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Aromas of spiced cherries, thyme,     
lemon zest and olives. It’s medium-bodied with sleek, 
fine-grained tannins. Juicy and flavorful with a spiced, 
savory finish. Drink or hold.  

 

 

 

 

 

A S S E M B L A G E   

50% Syrah, 30% Grenache et 20% Mourvèdre. 

Grenache et Mourvèdre presque centenaires. 

T E R R O I R   

76 parcelles sur les contreforts du Ventoux et sur des terrasses 
dans les Dentelles de Montmirail. La plupart sur une altitude 
entre 250 et 400 mètres. 

 

V I N I F I C A T I O N   

2019 est un magnifique millésime. Des conditions   climatiques 
parfaites et de belles maturités.  

Co-fermentation des cépages pour plus de complexité. 

95% de l’élevage se fait en cuve béton et    5% (uniquement des 
Syrah vieilles vignes) en fût de chêne français d’un vin. 

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   

Agréable dès maintenant il pourra se garder encore  4 à 5 ans. 

 

T E M P E R A T U R E  D E  S E R V I C E   15 °C 

 

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S    

Côtelettes de Porc épicées - Brochettes de poulet sauce satay - 
Paëlla. 


