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VAC Q U E Y R A S  2 0 2 0  

 

 

 

 

 

 

 

Better, the 2020 Vacqueyras offers up a pretty, pure, downright 
elegant profile as well as textbook bright berry fruits, violets, 
flowers, and pepper. Based on 70% Grenache and 30% Syrah, it’s 
well worth seeking out and, as with most of       Xavier’s wines, 
should represent a great value.  

 

 

 

 

 

A structured and textured red with dark 
cherries,licorice,bay leaves and dried thyme on the nose. Full-
bodied with balance and fine tannins. Good volume with a flavor-
ful finish and excellent length. Drink from 2024. 

A S S E M B L A G E   

70%  Grenache, 30 % Syrah. 

 

T E R R O I R   

La syrah provient de terroirs argilo-calcaire et d’alluvions d’argiles. 

Les  vieilles vignes de Grenache (plus de 60 ans) sont  plantées sur des 
terrasses  de galets roulés. 

 

V I N I F I C A T I O N   

Le grenache est vinifié et élevé en petites  cuves béton pendant          
12 mois. 

Les syrah sont vinifiées en cuves béton puis, après la  
fermentation malolactique, élevées en fûts  de chêne d’un vin durant  
12 mois.  

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E    5 à 7 ans  

 
T E M P E R A T U R E  D E  S E R V I C E   14/15°C 

 
A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S    

Agneau de 7 heures - Tajine d’agneau aux pruneaux                            
Magret de canard et pêches poêlées  -  Rôti de porc à la sauge  

 

 

 


