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C h â t e a u n e u f  d u  p a p e  2 019  

  

 

 

 

S t a r t i n g  o f f  t h e  2 0 1 9 s ,  t h e  
2 0 1 9  C h â t e a u n e u f  D u  P a p e  

( 7 5 %   G r e n a c h e  a n d  t h e  r e s t  S y r a h ,  M o u r v è d r e ,  
a n d  C l a i r e t t e )  w a s  p a r t i a l l y  d e s t e m m e d  a n d  
b r o u g h t  u p  i n  a  m i x  o f  f o u d r e ,  d e m i - m u i d s ,    
a m p h o r a ,  a n d  s t a i n l e s s  s t e e l .  I t ’ s  a  r o c k - s o l i d  
e f f o r t  a n d  h a s  l o t s  o f  m u l l e d  b l a c k  c h e r r y  a n d  
p l u m  f r u i t s ,  n o t e s  o f  l i c o r i c e  a n d  p e p p e r y     
g a r r i g u e ,    f u l l - b o d i e d  r i c h n e s s ,  a n d  a  r o u n d e d ,  
b e a u t i f u l l y  t e x t u r e d  s t y l e  o n  t h e  p a l a t e .  I ’m      
a  f a n  a n d  i t ’ s  g o i n g  t o  e v o l v e  g r a c e f u l l y  f o r  
o v e r  a  d e c a d e .   

 
 
 
 
 
 
V i g n o n ' s  2 0 1 9  C h a t e a u n e u f  d u  
P a p e  d e l i v e r s  e v e n  m o r e  t h a n  
I  h o p e d  f o r  b a s e d  o n  a       

p r e v i o u s  s a m p l e .  H i n t s  o f  g a r r i g u e ,  r o s e s ,    
c h e r r i e s  a n d  r a s p b e r r i e s  a p p e a r  o n  t h e  n o s e ,  
w h i l e  t h e  p a l a t e  i s  f u l l - b o d i e d ,  s i l k y  a n d  l o n g ,  
w i t h  a n  i n t e n s e ,  a l m o s t  b r i n y  f i n i s h .  T h e       
a s s e m b l a g e  i s  5 0 %  G r e n a c h e ,  1 0 %  e a c h      
M o u r v è d r e  a n d  S y r a h ,  p l u s  s m a l l e r  p r o p o r t i o n s  
o f  s e v e n  o t h e r  p e r m i t t e d  v a r i e t i e s ,  w h i l e  t h e  
é l e v a g e  i n c l u d e s  f o u d r e s ,  d e m i - m u i d s ,  c o n c r e t e  
a n d  w o o d e n  t a n k s ,  p l u s  t e r r a c o t t a  a m p h o r a e .   

A S S E M B L A G E  

75% Grenache, 10% Mourvèdre, 10% Syrah, 5% Clairette 

 

T E R R O I R   

78 parcelles ont contribué à l’élaboration de ce millésime 

2019, situées principalement sur les Terroirs Nord de           

l’appellation, afin de préserver la fraîcheur.   

 

V I N I F I C A T I O N   

Chaque cépage est vinifié séparément. La fermentation est 

lente pour une meilleure extraction des composés                

phénoliques.  

Elevage pendant 12 mois dans des barriques de 1 , 2 et 3 vins.  

 

T E M P E R A T U R E  D E  S E R V I C E   15/17 °C 

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   

10 ans.   

Il peut être bu maintenant, en ouvrant la bouteille 3 heures 

avant la consommation.  

 

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S    

Côte de bœuf grillée  -  Canard rôti aux figues                          

Civet de  sanglier. 


