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C ô t e s  d u  r h ô n e  2 0 21  

T E M P E R A T U R E  D E  S E R V I C E   12/13 °C 

 

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S    
 

Flan du Lubéron aux aubergines  -  Cassolette de truite 

fumée aux coquilles Saint Jacques, crevettes et asperges  

fromage de chèvre frais. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A S S E M B L A G E   

60% Viognier, 20 % Grenache blanc, 20% Roussanne - 

issus de vieilles vignes uniquement (Les Grenaches 

ont plus de 50 ans).  

 

T E R R O I R   

La diversité des terroirs de cet assemblage lui       

permet d’allier fraîcheur et concentration (sols     

graveleux du Sud du Vaucluse et argilo calcaires).  

 

V I N I F I C A T I O N   

La qualité exceptionnelle des raisins nous a permis 

de limiter les interventions œnologique au strict  

minimum.  

Eraflage total  

Les cépages fermentent séparément en cuve béton 

émaillée  

Elevage en cuve béton émaillée 

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   2 ans 

 

 

 

 

 


