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C U V É E  A N O N Y M E  2 0 2 0  CH ÂT E AU N E U F  D U  PA P E  

A S S E M B L A G E   

70% Roussanne - 20% Clairette  - 10% Grenache blanc 

 

 

T E R R O I R   

Différentes parcelles sur l’ensemble de l’appellation           

caractérisée par une forte  précocité et un rendement limité.  

 

V I N I F I C A T I O N   

La Roussanne a été vendangée très tôt (fin Aout 2020) et à un 

degré faible afin de conserver une acidité élevée. Elle est en 

partie  vinifiée et élevée en fût de chêne pendant 4 mois avec      

batonnage régulier.  

La Clairette et le Grenache Blanc sont fermentés à basse  

température pour préserver la minéralité du vin et élevés en 

cuves inox.  

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E  1 à 5 ans  

 

T E M P É R A T U R E  D E  S E R V I C E  12-13°C 

 

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S  

Linguine alla vongole - Gnocchi avec des truffes blanches -  

Turbot grillé au fenouil - Foie gras ravioli - Filet de veau sauce 

crème aux chanterelles  -  Crevettes à l’ail cuites à la vapeur - 

fromage de chèvre frais 

 

N O T E S  D E  D E G U S T A T I O N  

Nez d’agrumes et de lavande combinés à un zeste d’orange. 

La  bouche est riche et  concentrée avec une texture prononcée mais 

sans excès.  

Sa longue et fraiche finale lui confère légèreté et tenue. 

Dans ce millésime solaire il s’enrichira encore avec les années. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


