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M u s c a t  d e  b e a u m e s  d e  v e n i s e   2 0 21  

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S    

 

Salade de poulet aux agrumes - Poularde rôtie aux fruits secs - 

Foie gras poêlé - Roquefort - Salade de crabes thaïe - Salade de 

fruits…  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A S S E M B L A G E   

100% Muscat petits grains. 

 

T E R R O I R   

Sols argilo-calcaire (80%), sablonneux et pauvres (20%). 

 

V I N I F I C A T I O N   

Foulage, pressurage pneumatique direct. 

Vinification à basse température pour préserver les arômes 

variétaux.  

Mutage pour obtenir un arrêt de fermentation et garder un 

minimum de 110 grammes par litre de sucre résiduel.  

Débourbage par le froid.  

 

 

T E M P E R A T U R E  D E  S E R V I C E   8/10  °C 

 

P O T E N T I E L  D E  G A R D E  Jusqu’à 15 ans  

 

 

 


